
Compte-rendu des accélérateurs de projet 

Assises normandes 2025 de lutte contre le gaspillage alimentaire  

Le 16/10/25 à l’Intercom de Bernay Terres de Normandie – Bernay  

1. Comment débloquer les freins des techniciens et des élus du département sur le don en 

restauration scolaire ?  

 Problématique liée au bon interlocuteur :  

- Identifier le bon interlocuteur (suffisamment influent) : élargir le réseau (le Chef, directeur, 

élus…), élargir l’échelle de travail (ou le service, ex : volet social).  

- Trouver des expériences similaires et organiser des rencontres de pairs à pairs (un autre 

département, des échanges entre élus).  

Problématique liée à la sécurité alimentaire / hygiène / responsabilité (législation, 

réglementation) : 

- Lister les freins, proposer des solutions ave une maîtrise du sujet : trouver d’autres acteurs 

pour s’entourer, faire union avec les PAT et don les élus des PAT.  

- Elargir la connaissance des élus ou décideurs en allant sur des évènements, des conférences. 

- Banque alimentaire, Croix-Rouge etc. les contacter pour qu’ils puissent porter le message et 

exprimer leurs besoins. 

- Casquette GA un peu frontale et bloquantes, approche le département sous un autre angle 

(ex : action sociale). Réfléchir aux autres objectifs qui sont reliés au projet de lutte contre le 

GA.  

 

2. Comment renouveler l’intérêt des cantines pour le gaspillage alimentaire et les produits 

locaux, alors qu’il devient plus difficile d’en mobiliser de nouvelles après les premières années 

? 

 

- Manque de communication sur les résultats obtenues (notamment niveau économique) 

- Réunion sur le cadre réglementaire de la loi EGALIM 

- Mise en réseau déjà essayé mais n’a pas fonctionné 

- Mobiliser les institutions sur une année pour essayer d’atteindre élus + agents municipaux 

- Créer un kit anti-gaspi (voir avec Nathalie Villermet du REGAL / FNE Normandie 

(n.villermet@fne-normandie.fr)) 

- Pas le temps de faire le tour du territoire, peut être sectoriser  

- Difficulté : milieu très rural donc difficile d’accéder à l’information, la communication  

 

3. Dispositif de financement, mutualisation de projet, comment faire quand on ne peut pas 

répondre seul à certain AAP pour répondre à plusieurs ?  

Dossier financé à 60% comment trouver les 40% restants ? 

➔ PTCE pole territorial de coopération économique (financé à la création)  

Ex : Pôle de coopération de la Coop des Territoires  

Consortium / LEADER  

PTCE financé par l’Etat. 



Aller voir des coopératives d’entrepreneurs (à l’ANDES à 1 ETP qui fait de la veille AAP)  

Appli de mise en relation ?  

Annuaire du REGAL  

LinkedIn ?  

Il faut 1 coordination du projet + des partenaire / sous-traitant / prestation pour veille sur les AAP.  

+ faire financer dans le projet une prestation d’accompagnement / de réponse AAP.  

Le REGAL : veille + AAP pilote du consortium / PTCE  

4.  Comment travailler avec les élus ?  

 

- S’appuyer sur les élus déjà moteurs  

- S’appuyer sur la force de l’exemple = faire témoigner des élus à d’autres élus 

- Quels freins les élus ont-ils ?  

- Aller sur d’autres territoires 

- Attention aux dates / horaires 

- Argument financier 

- ANBDD, expérience commune proposent, organisent des sorties. 

- Avoir des temps de repas. 

- Organiser des temps habitants + élus = mobilisation peut convaincre.  

- DGS + président sont convaincus  

- Identifier lieu à la même échelle (faire territoire, site où un travail a été maitrise du GA).  

- Aller sur une 1 commune de leur territoire et prendre le repas à la commune 

- 1 axe restauration concédée et l’autre gérée par la cantine 

- En profiter pour faire  

 

5. Comment sensibiliser les consommateurs ?  

- Transformer produits (fruits légumes)  

- Changer système de promotions (arrêter le volume)  

- Mise en avant produit sain / anti-gaspi 

- Avoir un rayon anti-gaspi avec visuel et balisage 

- Panier antigaspi fruit et légumes beaux qui donnent envie  

- Animation vélo smoothie 

- Montrer physiquement le gâchis dû au comportement des clients (tous les produits retrouvés 

dans les mauvais rayons + donner des solutions efficaces 

- Relancer « ramener son contenant »  

- Distribuer le verre doseur de pâte du REGAL 

- Rayon vrac → mettre le prix au g du produit emballé ou mettre en image par un pot = X 

gramme 

- Vrac pas que dans le bio (ex Auchan dans la partie discount) 

- Reste du resto le midi = atelier pour transformer ses restes 

- Atelier cuisine anti-gaspi 

- Valoriser / récompenser les achats anti-gaspi  

- Changer les spots radios : comportement consommateur qui lutte contre le gaspillage au lieu 

de diffuser des promos ou à diffuser en magasin  

- Inspiration recettes qu’on voit à la TV 


