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TOUR DE TABLE

Nom Prénom
Structure

Attentes



DEROULE

> Intervention sur la réglementation du don par

Temps de questions/réponses avec les participants

» Retour d’expérience de sur leur faction avec

les associations d’AA locales

Temps de questions/réponses avec les participants

» Présentation d’exemples de coopérations de membres du REGAL Normandie :

volet agricole et restauration collective.

Temps de questions/réponses avec les participants

» Conclusion de I'atelier (fin 17h)
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eg ementatlon

Réglement CE n° 178/2002 (art 6 HACCP,
art 17 responsabilite, art 18 tracabilité, art
19 gestion non conformite)

—>Réglement UE n° 931/2011exigences de tracabilité pour les DAOA

Réglement CE n° 852/2004 : hygiéne des
denrées établissements de remise directe
et de restauration collective

Réglement CE n° 853/2004 : régles
specifiques pour les éetablissements agrees




eg [ementation

Arréte du 21/12/2009 dispositions specifiques pour
les commerces de détall et pour la restauration
collective (annexes |V et V)

Arréte du 07/01/2021 fixant les catéegories de
denrees alimentaires qui sont exclues du don
compte tenu du risque sanitaire que leur
conservation peut engendrer (liste positive)

= conditionnement/emballage
»Remise directe ou grossistes
»Agrées
»Restauration collective




La reglementation en matiere de securité sanitaire
s'applique :

- a but lucratif ou non

- a titre onéreux ou gratuit

Responsabilité exploitant définie dans le Paquet
Hygiene

=Pas de mise sur le marché si denree
dangereuse (prejudiciable ou impropre)

= Retrait/rappel si connaissance d’'un danger ou
NC/sécurité sanitaire
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remlse dlrecte/restauratlon

Déerogation a I'agrement sanitaire

Uniquement pour les dons de produits fabriqués,
manipules, tranchés dans I'etablissement

»Ne concerne pas les produits de négoce (préemballés industriels)

Toujours a I'exclusion des viandes hachées,
ovoproduits, préparations ceufs «coquille» ou lait
cru

La cession a titre gratuit n'est pas a prendre en
compte dans le tableau des quantites
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DEROGATION A L'OBLIGATION D'AGREMENT SANITAIRE

FICHE DE DECLARATION
Trre lll pe L'srrEe pu B o 2006 MoDIFE, RELATIF A L'AGAEMENT SANITAIRE DEZ @
. ETABLEZSEMENTE METTANT ZUR LE MARCHE DEZ PRODUITE D'CRIGINE AMIMALE OU DEZ DENREED
Uberad = Bpaliad + Fraverminl CONTEMANT DES PRODUITE D'ORIGINE AMIMALE N® 13982*06
REPUBLIIE FRANCAISE

A renvoyer A la direction dépantementate (de la cohdsion sociale et) de la prabection des popul ations
DO(CSIPFY
du département ol et dbud ['Mablissement

[ Premidre décaration [ Metualisation

e SIRET = |||
Raigon sociale
MAdresse de | el
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S gicitantdeétablissement
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NATURE ET QUANTITE DES PRODUITS CEDES A DES ETABLISSEMENTS DE COMMERCE DE DETAIL*

= Quantite hebdomarsine QC = Quantité
Catigories des proquts e hetdomadaine Che & | Rapport QC/QP
des commences de détail
Viandes Traiches de boucherie, & Fexchusion des viendes hachdess. kg kg LY

Produits & base de viande, plals cuisinds, priparations de visndes,
viandes Iraiches des sulres espiees gue boudherie & Mexchsion des

viandes hachées, kg LT —
Laits traités thermiguerment litress. Ftres LY
Froduits laitiers kg kg %
Prifparations & bese d'weuf « coquille » ou de |2l cru ayant subi un
bradement assainigsant, aubres gue produils lBitiers kg kg W
Produits non trarsfarmds de la phohe [réfrigbns ou congelés,
pripands ou entiens). kg kg 1
Produits transformis de la piehe (salés, furnds, plats euisinds). kg kg %
Escargels (eriltisns, pripanks ou transhormés)

kg kg ]

Repas, ou préparations culinaines dlabankes & Mavance corstituant be
plat princigal d'un repas =t repas W
* L cessgian & tile gratuit de denndes slimentaires & des dtablissements caritatifs n'est pas & prendre en comgle dans o= Lableau

Cerfa N°133824%06 Date de mise 4 jour : Aodt 2013 Page 172
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Restauratlon Collectlve

« Excédent de repas : définition (AM 21/12/2009)

- Possible facilement en cuisine centrale (PCEA), en
cuisine sur place,

- Possible mais difficile en office satellite
- Attention pour la liaison chaude

= consommation dans la continuité de leur 1ere
remiseen T  C

»pas de second refroidissement

»pas de stockage trop long en liaison chaude (consommation immeédiate)
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Restauration collective

e Attribution d'une DLC

— Conso immédiate en chaud

— J+3 apreés fabrication et/ou refroidissement en LF
(point 4 annexe IV de AM 21/12/2009)

« Etiquetage individuel des excedents et des PCEA
(point 8 annexe IV de AM 21/12/2009)

—  DLC
— et1éreremiseenT° C pourLC




L - L8 w

REFUSLIOUE FRANCAIE

DE L"ALIMENTATION
DE L'AGRICULTURE
ET DE LAPECHE

——— o

N T S e ST 12

Informations accompagnant les contenants

I|vres, (article 3 du rglt UE 931/2011):

description

volume/quantité

nom/adresse expéditeur

nom/adresse destinataire

numéro de référence ou de lot

date d’expédition

toutes recommandations utiles (stockage, réchauffage, etc)
I'information concernant la présence d’allergenes

=>sur un bon de livraison
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Assomatlons/organlsmes
benéficiaires

 Respect des préconisations du Guide de Bonnes
Pratiques d’Hygiene « Distribution de produits
alimentaires par les organismes caritatifs »

. »site internet du ministere de I'agriculture



https://agriculture.gouv.fr/guides-de-bonnes-pratiques-dhygiene-gbph#section-4
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err—— GUIDES DE BONNES PRATIQUES D’HYGIENE

Distribution
de produits alimentaires
par les organismes caritatifs

Les éditions des

JOURNAUX OFFICIELS
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Tracabillite-Dispositions TIAC

5 M : Milieu, Moyens, Main d’ceuvre, Matiere et Méthode

« Etiquetage et tracabilité
— Conditionnement et étiquetage individuel
— Archivage etiquettes 8 jours
— DLC a J+1 pour reconditionnement frais
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Sylvain Pasquier
sylvain.pasquier@manche.gouv.fr
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Le don en action : cooperations
pour une solidarite territoriale

Retour d’expérience autour du
don dans la grande distribution

Présentée par Morgane Lemoine, adjointe qualité E. Leclerc IFS
Contact : morgane.lemoine®@ifs.leclerc le 02/04/2026



mailto:morgane.lemoine@ifs.leclerc
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Labellise depuis avril 2025 : mention spéciale (130/172)

e

L@ Tauxde casse nette 2024 : 0.247%
" I8 Taux de casse nette 2025 : 0.259%

Dons quotidiens 2025 :
- 186 339 UVC

v - 2 770Kkg
e . = - 254 765€ (PA)

P * . Dons animalerie 2025 :
== D E 2 2NNy - 3 575€ (PA)

Dons ponctuels 2025
- 6801€ (PA)




Les bonnes pratiques

Sensibilisation et formation des équipes

Poubelle biodéchets et carton pour faciliter le tri fait par les associations

Roulement avec 3 associations depuis +15 ans : communication facile
Les Restos du Coeur d’Ifs et Mondeville

L’Aide Aux Personnes Isolées
| Lundi | AAPI |

Mercredi RESTO MONDEVILLE

Jeudi AAPI
Pl

| Samedi | AA |




Les bonnes pratiques

- Zone de don améliorée et propre
- Mise en place d’étageres
- Outil interne pour scanner les produits




es bonnes pratiques

- zone de don améliorée

- panneau avec les autorisés et interdits au don + tutoriel

« ©
LES ASTUCES
¢ ANTI-GASPI =

by ELeclerc Ifs

Ce que je peux donner:
DLUO / DDM = “a consommer de préférence avant le ..."
Produits dans leur emballage DLUO/DDM dépassées (voir charte Restos du cceur)
ex : lait UHT, créme UHT, beurre et assimilés, fromages, produits épicerie et liquides \’

Conserves abimés 7
au niveau de
l'étiquette ’
‘ Q Viandes emballées par les
industriels et le magasin

Patisseries ayant subi une
cuisson (y compris @ base de

i créme patissiére) E, \

Surgelés (si aliment non en .
contact avec l'air)

Plats froids emballés

préparés par le magasin DDM

Les Restes oncadrust les DOM dépassien.

LaDLC c'est quei?
B
e OE e

w1 et —
e

LE SAVIEZ VOUS ?
'CERTANS ALIMENTS SINT ENCORE BONS APRES LA ‘

~+ La DOM c'est quoi ?

A comammer svantfr

Moules emballées
sous vide

Coquillages, crustacés cuits et
préemballés

g8 &
Eufs ’y

TUTO POUR BIPER LE DON:
Il faut scanner TOUS les produits, mémes les étiquettes oranges de I'anti-gaspi

m

‘1&".(55!""‘7 LAllLlIS‘

ZONE POUR LE DON ARG ASH

w

= M REPUBLIQUE FRANCAISE

Ce que je ne peux pas donner:
DLC = “G consommer jusquau...”
Produits dont la DLC est dépassée
ex : yaourts ou assimilés, créme dessert, créme fraiche, certains fromages rGpés en sachet

Plats chauds préparés par 55 23
le magasin s

y

737

Conserves rouillées ou
déformées au niveau du
sertissage et/ou sans étiquette

N

Poissons, coquillages,
crustacés non

Patisseries fraiches a base de
créme patissiére, créme au

-Viandes fraiches non ) beurre, ganache, créme chantilly préemballés
préemballées
- Viandes hachées ’ w
-Abats o~
>

-E Produits frais détériorés, abimés,
Tous les alcools m Q’

aspect anormal
Lundi AAPI

RESTO MONDEVILLE

AAPI
Scanner tous

les produits &
la suite et
cliquer sur
terminer.

Bien penser &
reposer le PDA
sur son socle.

Bien choisir la bonne association
selon le jour. Les assos passent
environ vers 8h30-9h.
« Avant cette heure : asso du
jour
« Apres cette heure : asso du
lendemain

M i
T

S 10 L




Les axes d’amelioration

Vis a vis des associations :
moins de dons depuis la mise en place de I'anti-gaspi
fermeture annuelles des associations notamment I'été (1 journée
sans passage)
difficultés a trouver des remplacants pour les samedis
s’assurer que l'association respecte les DLC et stocke correctement
les produits
chauffeurs ne prennent pas tous les produits ou ne prennent pas ce

qui leur est destiné
rm
4@]

Banques
Alimentaires Mlllﬂ




Les axes d’amelioration

Vis a vis des collaborateurs :
reflexe de donner des DDM dépassees pas toujours acquis
tri et qualité des produits donnés peut étre amélioré
s'assurer que tous les produits soient bien bipés

s’'assurer que les produits anti-gaspi qui arrivent a dates soient bien
donnes le jour J
s’'assurer que tous les nouveaux salariés soient bien formeés
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NORMANDIE

TRANSFORMATION DE SURPLUS AGRICOLES

*‘SOLAAL‘
% ﬁé.
Exemple de coopération entre plusieurs partenaires : -_.-..‘."-‘-‘-'f
Assises du REGAL, SOLAAL partage la problématique de son ambassadeur | ~
le GPLM : surplus de 2 tonnes de navets toutes les 2 semaines sur REGAL
plusieurs semaines. Souhaite de donner mais conditionnement et quantité n
compliqué «

Organisation de réunions pour trouver des solutions avec SOLAAL, la BA14
et le REGAL.

I_@U Es

Banque Alimentaire
du Calvados

|dentification et expérimentation de plusieurs solutions :

Transformation d’'une partie en soupes et curry de navet par les Petites
I’Ouches (2 tonnes pour 3000 conserves) via les crédits MMPT.

Reconditionnement des bigbag en cagettes pour redistribution plus facile a
d’autres antennes régionales.




DONS EN RESTO-CO

Don de repas a I’Autobus Samu Social (distribution de
repas aux personnes sans-abris) par le CHU de Rouen :
25 000 barquettes distribuées en 2024.

- secretariat.dirgen@chu-rouen.fr

Dispositif « So can » : pour faciliter le don en resto-co,
expérimentée entre cantines scolaires de Mondeville et la
Croix-Rouge via la BA14 et la plateforme Proxidon.

-> ba140.jean-yves.cloupeau@banquealimentaire.org



mailto:secretariat.dirgen@chu-rouen.fr
mailto:secretariat.dirgen@chu-rouen.fr
mailto:secretariat.dirgen@chu-rouen.fr
mailto:ba140.jean-yves.cloupeau@banquealimentaire.org
mailto:ba140.jean-yves.cloupeau@banquealimentaire.org
mailto:ba140.jean-yves.cloupeau@banquealimentaire.org

26 NOVEMBRE 2026

Assises normandes de lutte contre le gaspillage alimentaire a
Granville (50)

.

-\

LES
ASSISES NORMANDES

ANTIGASPI
~—(




Pour s’inscrire & notre newsletter rendez-vous sur le site REGAL Normandie en bas de la page

Sinscrire & la newsletter du REGAL Normandie

S'inscrire

Ou flasher ce QR-code




Rencontres locales de lutte contre le gaspillage et la précarité alimentaire
Jeudi 2 avril 2026 - IUT Grand Ouest Normandie, Cherbourg-en-Cotentin




MERCI DE VOTRE ATTENTION !

POUR ME

ANIMATRICE

EMELINE BESNARD ‘ DU REGAL NORMANDIE

QFNE Normandie
8, rue Germaine Tillion = 14000 CAEN

N contact@regal-normandie.fr
| 07 49657518

@ wwwregal-normandie.fr
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