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9h : départ des Rives de l’Orne à Caen en bus (rdv devant Caen la mer)

9h45 : visite de l’entreprise de mareyage Port Marée à Port-en-Bessin

10h45 : présentation de la filière pêche et aquaculture normande par
Arnauld MANNER de Normandie Fraîcheur Mer

11h15 : présentation de la consommation en produits de la mer des lycées,
par Guillaume LEBON, Région Normandie

12h30 : repas à table à la Cité de l’alimentation à Hérouville-St-Clair

13h15 : intervention d’un chercheur de l’Ifremer ou de l’Université de Caen 

14h : interventions de Xavier BLAIZOT, directeur de Normandie Filière
Algues et de Sophie PERDRIEL, directrice de Magma seaweed

14H30 : recettes de cuisine autour de poissons bon plan et des algues,
avec les chefs Patrick COIGNARD et Clément CHARLOT 

16h30 : retour en bus vers Caen (arrivée Rives de l’Orne vers 17h)
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